
Menù di Pasqua
ANTIPASTI

CARPACCIO DI TONNO AFFUMICATO 
con julienne di finocchi croccanti, zeste di arancia,granella di pistacchio e olio extravergine

PROSCIUTTO CRUDO TOSCANO
 tagliato al coltello, salame Felino e pecorino di “Moliterno”

QUADROTTO DI POLENTINA FRITTA 
con baccalà alla Vicentina con cialda corallo al nero di seppia

BIS DI PRIMI
RISOTTO “CARNAROLI” 

mantecato con cacio e pepe, fave e guanciale “Salumi Pasini” croccante
BOTTONI (pasta fresca) DI GAMBERO ROSSO DI “ MAZARA DEL VALLO”

Con crema di asparagi freschi,punte di asparagi e bisque

SECONDI PIATTI
COSCIA DI AGNELLO NOSTRANO C.B.T 

su vellutata di sedano rapa, con pomodorini Confit e patate novelle al forno

DESSERT
Pastiera napoletana e colomba pasquale

Flûte di Moscato d’Asti

BEVERAGGIO
Acqua naturale e frizzante

VINO ROSSO Cabernet Sauvignon “Prago” (1 bott.ogni 2 persone)
VINO BIANCO MÜller Thurgau “ Prago”.

Caffè e limoncello

Euro 65,00

Calice di bollicine di benvenuto


